
Herzlich willkommen 

        welcome 
                                    bienvenido 
        arabisch 
                                 hartelijk welkom 
   Добро пожаловать 
                                        真心欢迎  
      serdecznie witamy 
                                   persisch 
         ようこそ 
                                 सागत 
     dobro dosli 
                                   καλώς ήρθατε 
  bienvenue 
 םיאבה םיכורֹב                          
     hoş geldiniz 
                                     ยนิดตีอ้นรบั 
     varmt välkommen 

 
                      im

Ludwig van Beethoven 
 

Geboren am 17. Dezember 1770 in Bonn,  
lebte Ludwig van Beethoven bis zu seinem  

21. Lebensjahr in der Bonngasse 24. Das haus  
beherbergt heute ein kleines Beethoven-Museum.  

Beethoven war ein Pianist und Komponist  
(u.a. die „9. Sinfonie“ und „Für Elise“), 

noch heute gehört er zu den meistgespielten  
Komponisten weltweit.  

 Beethoven verstarb am 26. März 1827 in Wien.  
Sein Denkmal hier auf dem Münsterplatz wurde 

am 12. August 1845 enthüllt.



Suchen Sie etwas nettes zum Verschenken? 
Dann verschenken Sie doch einfach  

ein Stück Lebensfreude mit dem  
          -Verzehrgutschein! 

Fragen Sie unseren Service.

Allergene: 
Eine auführliche Übersicht der in unseren Speisen und Getränken enthaltenen Allergene  

können Sie gerne in unserem Allergenbuch einsehen!

Bereichern Sie Ihr Frühstück 
um etwas gesundes oder anregendes: 

338 Orangensaft  frisch gepresst 0,2 4,95 

500 Prosecco DOC Extra Dry Millesimato, Biscardo 0,1 6,90 

UNSER 
SONNTAGS-FRÜHSTÜCK 

IM 
 
 
 

An allen Sonn- & Feiertagen  
von 09.°° bis 13.°° Uhr 

Wir bieten Ihnen:  
verschiedene Brötchen und Croissant, 

Konfitüre, Honig, Nutella, Butter, 
Joghurt, graved Lachs, Rührei, 

gebratenes Gemüse, verschiedene Käsesorten, 
Kochschinken, Mailänder Salami, 

Tomate-Mozzarella 
 

Von allem so viel Sie möchten! 
(ohne Getränke) 

 

10     13,90 €  pro Person 

MIDI 
Münsterplatz 11, 53111 Bonn 

Tel. 0228 / 96 96 38 21 
www.midi-bonn.de   

täglich ab 09.00 Uhr

 
Midi - 06 / 2022

Bitte haben Sie verständnis, dass wir die  
Gerichte der Hauptkarte erst ab 12.°° Uhr anbieten können.  

Vorher können Sie gerne eines unserer  
leckeren Frühstücke bestellen.

Kartenzahlungen nehmen wir gerne entgegen.



FRÜHSTÜCK  
€  von 09.°° bis 12.°° Uhr / So & Feiertags bis 13.°° Uhr 

1 „Französisches Frühstück“  
Ein frisches Buttercroissant, Konfitüre, Butter   4,90 

2 „Deutsches Frühstück“ 
Mailänder Salami8,10, Kochschinken8,10,13,  
grräucherte Putenbrust, mittelalter Gouda10,11,  
wahlweise Spiegel- oder Rührei, 
Brotkorb mit Konfitüre und Butter  10,40 

3 „Vegetarisches Frühstück“ 
Ziegenkäse, Taleggio, französischer Brie,  
mittelalter Gouda 10,11, Tomate-Mozzarella, 
Kräuterquark, wahlweise Spiegel- oder Rührei,  
Brotkorb 10,90 

5 Strammer Max “de luxe” 
4 Spiegel- oder Rühreier mit Delikatessschinken 8,10,13  
auf Bauernbrot   9,90 

6 „Rührei-Frühstück“ 
Große Portion Rührei mit Kräutern, Brötchen & Butter   8,80 

auch gerne mit :        ...Gouda   +2,50  ...Graved Lachs    +3,50 
...gebratenem Schinken    +2,50    

7 „Vitales Frühstück“ 
Vollkornmüsli mit griechischem Joghurt,  
frischen Früchten und Ahornsirup   7,90 

8 Griechischer Joghurt 
mit frischen Früchten und Ahornsirup   6,90 

9 Belegte Baguettebrötchen belegt nach Wahl  
(Salami, Putenbrust, Gouda oder Kochschinken) 4,90

Aperitif & Digestif 
534 Martini Bianco / Rosso 5 cl 4,20 
536 Campari Bitter 3   5 cl 4,20 
539 Sambuca Molinari   2 cl 3,20 
540 Averna   2 cl 3,20 
541 Ramazzotti   2 cl 3,20 
542 Jägermeister 2 cl 3,20 
543 Pernod mit Eiswasser  4 cl 4,30 
558 Baileys Irish Cream 3  2 cl 3,50 
559 Carlos I 2 cl 4,10 
560 Fernet Branca 2 cl 3,20 

590 Nonino Grappa di Chardonnay    2 cl 4,90 
573 Hennessy Cognac 2 cl 4,70 
635 Schladerer Obstwasser 2 cl 3,60 

Spirituosen 
624 Absolut Vodka   2 cl 3,40 
626 Havana Club 3y   2 cl 3,70 
633 Sauza Silver   2 cl 3,20 
634 Sauza Gold   2 cl 3,20 
 

Whisky & Whiskey 
2 cl 4 cl 

652 Tullamore Dew - Irish Whiskey  3,90 7,00 

655 Jack Daniel's - Tennessee Whiskey  4,10 7,40 

665 Pendryn Celt - Welsh Whisky 6,40 11,50 
Single Malt, milde Torfraucharomen 

666 Bellevoye Blanc - France Whisky 7,10 12,80 
Triple Malt, süß und würzig 

667 Kavalan - Taiwanese Whisky 7,10 12,80 
Yilan Single Malt, vielschichtig & komplex 

668 Glenmorangie 10Y - Scotch Whisky 6,70 12,00 
Highland Single Malt, vollmundig & weich 

669 Glenfiddich 12Y  - Scotch Whisky 6,10 11,00 
Speyside Single Malt, fruchtig & mild 

€

Alle Gerichte mit diesem Zeichen sind vegetarisch ! 



BRUSCHETTA 
 (bitte wählen Sie mindestens 3 Stück Bruschetta) 

mit :  € 

26 Taleggio und Feigensenf 8,11  2,40 

28 Tomaten-Basilikum in Olivenöl   1,90 

30 Avocadocreme 8 2,10 

31 Rucolasalat und Parmesan  2,20 

32 Thunfisch-Bohnen   2,20 

33 gratiniertem Ziegenkäse     2,40 

37 Wasabi-Frischkäse 12, Graved Lachs & Ingwer  2,40 

 
18   Fassbender Pain Pailasse mit Oliven und Aioli    5,80  € 

SUPPEN 
natürlich aus eigener Herstellung! 

170    Kartoffelrahmsüppchen 
von heimischen Kartoffeln mit geräuchertem Schinken    7,20 € 

173    Tomatensuppe 
aus sonnengereiften Fleischtomaten 
mit frischem Basilikum, Sahnehaube 
und mit viel Liebe hergestellt !   7,20 € 

Fassbender´s Quiche 
mit Salatbouqet 

117    Quiche Lorraine      9,45 € 

118    Quiche Spinat-Feta   9,45 € 

119    Quiche “Saisonal”   10,45 € 

Inhaltstoffe: 
1) koffeinhaltig    2) mit Ameisensäure   3) mit Farbstoff   4) mit Geschmacksverstärkern    5) mit Taurin     

6) gefärbt mit Beta-Carotin    7) mit künstlichen Süßstoffen    8) mit Antioxidationsmitteln     
9) chininhaltig    10) mit Konservierungsstoffen    11) mit Farbstoff   12) mit Milcheiweiß   13) mit Phosphat

Saft & Nektar   Ltr € 

329 / 339 Rhabarbersaft 0,3 4,20 0,5 5,90 
330 / 340 Apfelsaft (naturtrüb) 0,3 4,20 0,5 5,90 
331 / 341 Orangensaft 0,3 4,20 0,5 5,90 
332 / 342 Sauerkirschsaft 0,3 4,20 0,5 5,90 
333 / 343 Ananassaft 0,3 4,20 0,5 5,90 
334 / 344 Maracujasaft 0,3 4,20 0,5 5,90 
335 / 345 Johannisbeersaft 0,3 4,20 0,5 5,90 
336 / 346 Bananennektar 0,3 4,20 0,5 5,90 
337 / 347 KiBa Kirsch-Banane 0,3 4,20 0,5 5,90 

338 Orangensaft  frisch gepresst 0,2 4,95 

Saftschorlen 
350 / 360 Apfelschorle   0,3 3,70 0,5 5,30 
351 / 361 Rhabarberschorle   0,3 3,70 0,5 5,30 
352 / 362 Maracujaschorle   0,3 3,70 0,5 5,30 
353 / 363 Johannisbeerschorle   0,3 3,70 0,5 5,30 
354 / 364 Kirschschorle   0,3 3,70 0,5 5,30 
355 / 365 Ananasschorle   0,3 3,70 0,5 5,30 

Buttermilch  
Traditionell gesund ... wie früher im Milchhäuschen! 

Ltr € 
131 Buttermilch natur 0,3 3,00 

132... Buttermilch mit Flavour... 0,3 3,80 
132   Erdbeere   133   Himbeere    134  Pfirsich 
135  Maracuja    136   Kokos    137  Kirsch    138  Zimt    

 
 Auch als 0,5 l erhältlich:     

  139   Natur:  4,00 €       140   ...mit Flavour:  4,80 € 



SALATE 

76    Großer bunter Salat 
in Balsamico-Limonen-Vinaigrette  
mit gehobeltem Parmesan    10,20 € 

72   Salat mit gebratenen Calamari, 
Oliven und geröstetem Knoblauch    16,90 € 

77   Caesar-Salat  „Original“ 
Romanasalat mit gebratener Hähnchenbrust,  

Croûtons, Parmesanspänen und  
Caesar-Dressing7    17,90 € 

81   Caesar-Salat  „Gambas“ 
Romanasalat mit gegrillten Gambas, Croûtons, 
Parmesanspänen und Caesar-Dressing7     17,90 € 

79   Gebratene Kikok-Hähnchenbrust 
mit süß-saurer Chilisauce 
auf buntem Salatbouquet  

mit Balsamico-Limonen-Vinaigrette    17,90 € 

80   Lachsfilet 
an Blattsalaten mit hausgemachter 

Balsamico-Limonen-Vinaigrette und Roûille    18,20 € 

84   Gebratene Roastbeef-Streifen 
an großem buntem Salat  

mit Balsamico-Limonen-Vinaigrette   18,20 € 

82   Mit Rosmarinhonig gratinierter Ziegenkäse  
an karamellisierten Walnüssen, frischem Obst   

und Vinaigrette-marinierten Blattsalaten    16,90 €

Wasser   Ltr € Ltr € 
300 / 301 Tafelwasser  0,3 2,90 1,0 6,90 

302 / 303 San Pellegrino 0,25 3,50 0,75 7,40 

304 / 305 Acqua Panna 0,25 3,50 0,75 7,40 

Kalte Getränke 
310 / 320 Afri Cola 1,3   0,3 3,60 0,5 5,20 

311 / 321 Afri Cola Light 1,3,7,10 0,3 3,60 0,5 5,20 

312 / 322 Bluna6,8,10   0,3 3,60 0,5 5,20 

313 / 323 Bluna Zitrone8,10   0,3 3,60 0,5 5,20 

314 / 324 Spezi 1,3,6,8,10   0,3 3,60 0,5 5,20 

315 Coca Cola  Zero  0,2 3,20 

380 / 390 Schweppes Bitter Lemon 2,9   0,3 3,80 0,5 5,50 

381 / 391 Schweppes Ginger Ale 3   0,3 3,80 0,5 5,50 

382 / 392 Schweppes Tonic Water 9   0,3 3,80 0,5 5,50 

Erfrischend 
383 BIONADE Holunder  0,33 3,70 

384 Gaffels Fassbrause  0,33 3,70 

385 / 386 „Hugolina“ 0,3 3,70 0,5 5,40 
Tafelwasser mit Holunderblütensirup & frischer Minze 

146 / 147 Limette-Ingwer Limonade “homemade” 0,3 3,70 0,5 5,40 
Tafelwasser mit hausgemachtem Sirup 

148 / 149 Orange-Lavendel Limonade “homemade” 0,3 3,70 0,5 5,40 
Tafelwasser mit hausgemachtem Sirup 

Sommerliches 
121 Eiskaffee   Vanilleeis, Kaffee & Sahne (saisonal) 0,4 6,10 
126 ... auch mit Flavour erhältlich: Karamell, Haselnuss ect.   0,4 6,90 

122 Eisschokolade   Vanilleeis, Schokolade & Sahne 0,4 6,10 

123 Sanfter Engel   Vanilleis, Maracujasaft & Sahne 0,4 6,10 

124 / 125 Hausgemachter Eistee “MMIDI” (saisonal) 0,3 3,90 0,5 5,60 
Früchte-, Pfefferminz- , Zitronen- & Schwarzer Tee,  
Zitronen-, Maracuja- & Johannisbeersaft, Zucker



Tee-Spezialitäten 
 

 
  € 

240 Darjeeling - Summer Gold 3,90 

241 Assam - Bari Irish Breakfast 3,90 

242 Earl Grey   3,90 

243 Grüner Tee - Morgentau 3,90 

244 Kräutertee  - Bergkräuter 3,90 

245 Früchtetee - Sweet Berries 3,90 

246 Kamillentee - Fruity Camomile 3,90 

247 Rooibos - Cream Orange 3,90 

252 Chai Tee - Masala Chai 3,90 

248 Pfefferminztee  mit frischer Minze 4,50 

249 Frischer Ingwertee mit Honig 4,70 

250 Frische Minze & Ingwer mit Honig 5,10 

251 Tee mit Rum   5,70 

zum Aufwärmen...   € 

260 Heisse Zitrone  3,70  

261 Heisse Zitrone mit Honig  4,20 

262 Heisse Zitrone mit frischem Ingwer und Honig  5,10 

263 Heisse Zitrone mit frischer Minze & Ingwer und Honig  5,70 

264 Heisse Milch  3,00  

265 Heisse Milch mit Honig  3,50 

266 Chai Latte  4,70 

LECKERES AUS DEM MEER 

169   Fischsuppe 
mit Roûille, Croutons & Parmesan    12,90 € 

165    Calamari „Mallorquinische Art“ 
mit Chili, Oliven in kräftigem Tomatensugo  

und gerösteten Brotscheiben   16,90 € 

184   Gebratenes Lachsfilet 
auf gebratenem mediterranem Gemüse  
und gerösteten Brotscheiben   19,90 € 

186   Sea Water Gambas 

in Olivenöl mit Chili und Knoblauch gebraten, 
dazu geröstete Brotscheiben    18,90 € 

 

OFENKARTOFFELN 

168    Ofenkartoffel 
mit Sour Creme und kleinem buntem Salat   8,90 € 

167    ... mit GGraved Lachs   13,90 € 

164    ... mit gebratenen KKikok-Hähnchenbruststreifen   13,20 € 

163    ... mit gebratenem LLachsfilet   18,50 € 

162    ... mit SSea Water Gambas   16,90 € 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE  

50  Rigatoni Grande mit Tomatensauce und Parmesan  5,95 €       
23  Portion Pommes  rot/weiß  3,90 €

MIDI 
Münsterplatz 11, 53111 Bonn 

Tel. 0228 / 96 96 38 21 
täglich ab 09.00 Uhr



FLEISCH  

178    “Black Angus“ Rumpsteak  ca. 220 g    20,90 € 

178    Gebratene Kikok-Hähnchenbrust 
mit Sahne-Weißweinsauce, Rosmarin und Parmesan     16,90 € 

 

Wählen Sie Ihre Beilagen: 
Pommes frites  3,90 € 

Ofenkartoffel mit Kräuterquark  3,90 € 
Kartoffelpürree  3,90 € 

gemischter Beilagensalat  3,90 € 
mediterranes Grillgemüse  3,90 € 

78    MIDI - Burger Spezial 

200 gr. feinstes Rinderhack aus eigener Herstellung, 
doppelt Cheddarkäse, Tomate, Gurken, 

Salat und MIDI Spezialsauce  oder Avocadocreme  10,90 € 

61   Ziegenkäseburger 

Vegetarischer Burger mit Ziegenkäse,  
Walnüssen, Salat und Feigensenf   10,90 € 

74    MIDI - Burger Crispy Chicken 

Hähnchenbrustfilet in leckerer krosser Panade, 
doppelt Cheddarkäse, Tomate, Gurken, 

Salat und MIDI Spezialsauce   11,90 € 

23    dazu Pommes frites   3,90 € 

176    Original vom berliner Currywurst 10 

vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein 
mit unserer selbstgemachten Currywurstsauce 7 

und frischem Kartoffelpüree   11,90 €

Kaffee-Spezialitäten 
  € 

200 Espresso 1 2,80  

201 Espresso Macchiato 1 2,80   

202 / 203 Espresso Doppio 1   /   Espresso Doppio Macchiato 1 4,20 

204 Café Crema1 3,20 

205 Großer Café Crema1 5,10 

206 / 207 Cappuccino 1  italiano oder mit Sahne 3,80 

208 Cappuccino Doppio1  mit doppeltem Espresso 4,60 

209 Großer Milchkaffee 1   4,20 

210 Latte Macchiato 1 4,20 

211 Latte MacchiatoDoppio 1  mit doppeltem Espresso 5,20 

212... Latte Macchiato 1  mit Flavour. . .   5,20 
  Vanille  / Karamel  / Amaretto  / Macadamia  / Kokos 
  weisse Schokolade  / dunkle Schokolade  / Haselnuss   

219 Latte Macchiato 1 mit Baileys 6,20 

220 Irish Coffee1 mit Irish Whisky, Rohrzucker & Sahne 6,20 

 

Schokoladen-Spezialitäten   € 

230 Heiße Schokolade  mit geschäumter Milch   4,10 

231 Heiße Schokolade mit Sahne   4,60 

232 / 233 Heiße Schokolade mit Flavour. . .  (mit Sahne +40 Cent) 4,90 
  Vanille  / Karamel  / Amaretto  / Macadamia  / Kokos 
  weisse Schokolade  / dunkle Schokolade  / Haselnuss  

234 Chococcino  Schokolade mit Espresso  5,20 

235 Heiße Schokolade mit Rum  (& Sahne)   6,20 

236 Heiße Schokolade mit Amaretto  (& Sahne)   6,20 

237 Heiße Schokolade mit Malibu „Lumumba“   (& Sahne) 6,20 

238 Heiße Schokolade mit Baileys  (& Sahne) 6,20

Unsere Kaffee-Spezialitäten  
servieren wir gerne auch entkoffeiniert ! 

 
Kaffeespezialitäten mit Sojamilch oder Hafermilch:  +0,50 € 



PASTA 

57   Rigatoni Grande all’ arrabiata 
Chili, Tomaten, Knoblauch und Parmesan    11,20 € 

53    Tagliarini mit Lachswürfeln 
  mit frischem Rucola in Sahne-Weißweinsauce    17,50 € 

59    Tagliarini mit Sea Water Gambas, 
Tomaten, Rucola, Knoblauch, Olivenöl   18,80 € 

60    Rigatoni Grande all´Bologne 
mit Rinderhackfleisch und Parmesan   14,90 € 

66   Tagliarini mit gebratenem Ziegenkäse 
in Sahne-Weißweinsauce    16,90 € 

67   Tagliarini mit gebratenen  
Crispy-Kikok-Hähnchenbruststreifen 

in Sahne-Weißweinsauce mit Parmesan  17,50 € 

67   Ratatouille Pasta  
Tagliarini mit buntem Sommergemüse, Feta, 
Kirschtomaten und Pinienkernen  16,90 € 

Wahlweise ohne Feta als veganes Gericht!

Biere vom Fass 
   Ltr € Ltr € 

400  / 410 Sion Kölsch   0,25 3,20 0,4 4,50 
401  / 411 Krombacher Pils   0,25 3,20 0,4 4,50 
432 / 433 Starnberger Hell   0,3 3,60 0,5 5,40 
402  / 412 Radler 8,10 Krombacher mit Bluna gelb   0,25 3,20 0,4 4,50 
403  / 413 Alster 6,8,10 Krombacher mit Bluna Orange   0,25 3,20 0,4 4,50 
404  / 414 Kölsch-Cola 1,3   0,25 3,20 0,4 4,50 
405  / 415 Schuss Pils mit Malzbier  0,25 3,20 0,4 4,50 
406 / 416 Starnberger Hefeweizen vom Fass   0,3 3,60 0,5 5,40 
407 / 417 Bananenweizen   0,3 3,60 0,5 5,40 
408 / 418 Kirschweizen   0,3 3,60 0,5 5,40 

 Auf der Terrasse nur grosse Biere! 

Biere aus der Flasche 
422 Helles Hefe alkoholfrei  Krombacher 0,5 5,40 
423 Malzbier   0,33 3,90 
424 Krombacher Pils Alkoholfrei   0,33 3,90 
436 Schöfferhofer Grapefruit   0,33 3,50 
437 Desperados   0,33 4,80

Longdrinks 4 cl 
702 Jack Daniels Cola 1,3 8,50 € 705 Vodka Lemon 2,9    7,00 €  
703 Campari Orange 3 7,00 € 707 Campari Soda 3    6,50 € 

704 Cuba Libre 1,3 8,00 € 708 Malibu Maracuja 7,00 €

Bitte achten Sie auch auf unsere Tafeln  
mit unseren Angeboten !

Gin Tonic Spezial 4 cl 

709 Siegfried   9,50 € 712 Lind & Lime     9,50 € 
Rheinland Gin mit Lindenblüte Schottland Gin mit viel Limette 

710 Monkey 47 10,50 € 713 Isle of Harris 14,50 € 
Schwarzwald-Gin mit 47 Zutaten Nordschottland Gin mit Zuckertang 

711 Euelsberger No.I  10,50 € 714 Casa Eva 12,50 € 
Eifel Gin Pepper-Lemon Mallorca Gin mit Zitrusfrüchten 

 
Diese mehrfach preisgekrönten internationalen Gin-Spezialitäten  
      servieren wir mit Fever Tree Tonic9! Wir beraten Sie gerne!



Prosecco & Champagner 

500 Prosecco DOC Extra Dry Millesimato, Biscardo 0,1 6,90 

501 Prosecco DOC Extra Dry Millesimato, Biscardo 0,75 fl 34,00 
Ein Jahrgangsprosecco mit dezenter Zitrusfrische, 
angenehmer Leichtigkeit und feiner Perlage. 

502 Champagne                                Brut Reserve  0,375 fl 39,00 

503 Champagne                                Brut Reserve  0,75 fl 76,00 

Spritzig erfrischend Ltr € 

850 Aperol Spritz - Prosecco, Aperol & Soda 0,15 7,90 
851 Hugo - Prosecco, Holunderblütensirup, Soda & Minze 0,15 7,90 
852 Schwarzer Hugo  ... mit extra Johannisbeersaft 0,15 7,90 
853 Lillet Wild Berry  - Lillet, Russian Wild Berry, Beeren 0,15 7,90 
854 Rhabarber-Holunder-Spritz   0,15 7,90 

Prosecco, Rhabarbersaft, Holunderblütensirup, Soda  
Rhabarberstückchen 

855 MIDI Spritz Limette - Limetten-Ingwer-Sirup, Soda, Prosecco 0,15 7,90 
856 MIDI Spritz Orange - Orangen-Lavendel-Sirup, Soda, Prosecco 0,15 7,90 

SPEZIALITÄTEN 

Knusprige Reibekuchen 
69  mit Apfelmus   10,90 €  

68  mit Graved Lachs, Sahnemeerrettich 8,12 und Salatbouquet    14,95 €  

70   Gebratenes frisches Mediterranes Gemüse 
mit feinstem Olivenöl „Extra Vergine“, gegrillte Fenchel,  

Paprika, Zucchini, Artischocken 8, Tomaten, Möhren,  
frische Kräuter und geröstetes Brot    14,90 € 

174   Unsere Käseauswahl mit Brot    16,80 € 

85   Mozzarella di Bufala 
mit Fleischtomaten und Basilikum-Pesto    14,90 € 

 

SÜSSES  

190  Oma’s Milchreis mit Zimt & Zucker  6,30 €       
191  Oma’s Milchreis mit frischem Obstsalat   7,50 € 

111   Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce & Vanilleeis  6,90 € 

113   Warmer Schokoladen-Brownie mit Vanilleeis  6,90  

 

 

Unsere  KUCHEN  von Fassbender 
Beerenstreusel, Schokoladen-Brownie, 

Käsekuchen, Apfelkuchen, Mandel-Kirsch   je  4,20 € 

Weitere aktuelle Kuchenangebote finden Sie  
in unsrerer Vitrine oder fragen Sie beim Service nach!  

Extra Sahne dazu:  0,80 €

Classic Cocktails  € 9,50 
(ab 17.00 h)  

721    Caipirinha 
Lime, Lime Juice, Brown Sugar, Cachaca 

722    Mojito 
Lime, Lime Juice, Mint, Havanna 3y 

723    Pina Colada 
Pineapple Juice, Coco, Cream, Havanna 3y

Alkoholfreie Cocktails  € 8,50 
(ab 17.00 h)  

724    Ipanema 
Lime, Lime Juice, Brown Sugar, Ginger Ale, Soda, Passion Fruit Juice 

725    Virgin Colada / red 
Pineapple Juice, Coco, Cream / Grenadine 

726    Mosquito 
Lime, Lime Juice, Mint, Brown Sugar, Ginger Ale



                                      Weisswein  
0,2 l 0,75 l 

€ € 

799 Weinschorle 4,90  

804 Riesling  Maximin Grünhaus, Ruwer  6,90 25,50 
  904 Herrliches Frucht-Säure-Spiel, klassisch feinherb 

801 Cuveè Blanc  Dr. Bürklin Wolf , Pfalz 6,50 24,00 
   901 Riesling / Silvaner / Weißburgunder / Chardonnay 

800 Grauburgunder  Weingut Spiess, Rheinhessen 6,90 25,50 
  900 Kraftvoller Körper und leichte Säure 

803 Sauvignon Blanc  Weingut Borell-Diehl, Pfalz 6,90 25,50 
  903 Angenehme Säure, leicht und erfrischend 

805 Weißburgunder  Knewitz, Rheinhessen 6,90 25,50 
  905 Lebendig und frisch mit etwas mineralität 

816 Blanc de Noir  Gröhl, Rheinhessen 7,30 27,00 
   906 Rote Spätburgundertrauben weiß gekeltert, fruchtig 

902 Lugana DOP, Cà Maiol, Italien  27,90 
 Noten von grünen Äpfeln, Limetten und wildem Thymian. 

907 Chardonnay  Russbach, Rheinhessen  25,50 
 Frischer junger Wein mit klarer Struktur 

908 Grauburgunder  Salzwey, Baden  27,00 
 Kernig, frisch, fruchtig 

910 Sancerre  Jean Max Roger, Loire, Frankreich  34,00 
 Fruchtbetont, leicht, frisch, pikant 
 

                                        Roséwein  
0,2 l 0,75 l 

€ € 

823 Chateau Routas Rosé, Château Routas, Frankreich 7,30 27,00 
  923 Cinsault / Grenache / Syrah / Cabernet Sauvignon 

821 Santa Digna Reserva, Miguel Torres, Chile 6,90 25,50 
  921 Geschmack von frischen Erdbeeren, Cassis und Blaubeeren. 

922 Merlot Rosé, Weingut Borell-Diehl, Pfalz 27,00 
  Tolles Kirscharoma, feine Frucht und Säure,  leicht & erfrischend. 

 

                                Rotwein  
0,2 l 0,75 l 

€ € 

826 Montepulciano Tenuta Ulisse, Italien 6,90 25,50 
  926 Vollfruchtig und komplex 

828 Rioja   Domeco de Jarauta, Spanien  6,90 25,50 
   928 Fruchtige Aromen von Pflaume & Kirsche. 

830 Primitivo   Vigneti del Salento, Apulien 6,90 25,50 
     930 Aromen von Brombeeren und Sauerkirschen  

829 Merlot   Maison de la Villette, Frankreich 6,50 24,00 
  929 Ausgewogenes Brombeeraroma, sehr milde Säure  

831 Enate   D.O.Somontano, Spanien 7,50 29,00 
  931 Cabernet Sauvignon / Merlot, harmonisch weich 

927 Ursprung   Markus Schneider, Pfalz  29,00 
   Cabernet Sauvignon / Merlot / Portugieser  

Aromen von Pflaumen, Cassis und Kirschen 

932 Sardasol Reserva   Bodegas Alconde, Navarra, Spanien  29,50 
   Tempranillo / Cabernet Sauvignon / Merlot  

Aromatisch würzig, reife Beeren und Vanille 

933 Barbera d’Asti   Pico Maccario, Piemont, Italien  25,50 
   Pflaume und rote Beeren, zugänglich, geschmeidig, würzig
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