


Genießen Sie den Moment  
im MIDI am Münsterplatz. 

Wir bieten Ihnen ein reichhaltiges Frühstück, 
täglich wechselnde Gerichte, Pasta,  

leckere MIDI-Specials sowie leichte Snacks.

www.midi-bonn.de

Sie suchen etwas Schönes zum Verschenken?
Dann verschenken Sie doch einfach ein  
Stück Lebensfreude mit dem 
MIDI-Verzehrgutschein!

Fragen Sie unser Service-Team.

#midi



Orangensaft frisch gepresst 0,2 l	 4.90 €
Sekt - Weißer Burgunder, Weingut Borell-Diehl 0,1 l	 7.90 €
Sekt - Pinot Rosé, Weingut Borell-Diehl  0,1 l	 7.90 € 

Gekochtes Landei (wachsweich)	 1.90 €
Drei Rühreier natur 	 8.90 € 
Brötchen oder Brot und Butter

Zwei Spiegeleier natur 	 7.90 € 
Brötchen oder Brot und Butter

Dazu empfehlen wir Ihnen als Topping:
Cherry-Tomaten mit Kräutern 	 2.50 €
Krosser Bacon 	 3.50 €
Räucherlachs & Sahne-Meerrettich 	 5.00 €
Avocado	 3.50 €

Belegtes Brötchen (auch zum Mitnehmen) 	 5.90 €
mit Belag nach Wahl 
… Aufschnitt- oder Käseauswahl 
… Luftgetrockneter Schinken	 + 2.00 € 
… Räucherlachs	 + 3.00 €

MÜSLI & JOGHURT

EIERSPEISEN

Vital-Müsli	 7.90 € 
Vollkornmüsli mit griechischem Joghurt,   
und frischem Obstsalat 	
Griechischer Joghurt	 7.90 €
mit frischem Obstsalat, Honig und Walnüssen 

Vegetarisch  I   Allergene und Zusatzstoffe: Bitte beachten Sie die separate Karte an der Theke oder fragen Sie unser Servicepersonal.

FRÜHSTÜCK bis 12:00 Uhr
Sonn- & Feiertags bis 13:00 Uhr

Le Petit Bonn  	 4.90 €
Buttercroissant, Konfitüre und Butter 

Le Petit MIDI  	 5.90 €
Buttercroissant mit Schinken und Käse gratiniert

Warmes Schokocroissant  	 3.50 €
Münsterplatzfrühstück 	 14.90 €
Konfitüre, Butter, gekochter Hinterschinken,  
Preiselbeer-Leberwurst, Gouda, Brie, Räucherlachs,  
Brot & Brötchen, Buttercroissant, Rühr- oder Spiegelei 

Marktfrühstück      möglich	 11.90 €
zwei belegte halbe Brötchen (Wurst oder Käse), 
gekochtes Landei und kleiner Orangensaft 

Beethovenfrühstück  	 14.90 €
Rühr- oder Spiegelei, Schokocroissant & Brötchen,  
Butter, Konfitüre, Nutella und drei Pancakes  
mit Ahornsirup	

Geröstetes Bauernbrot 	 11.90 €
mit Avocado, Frischkäse, zwei Spiegeleiern und  
knackigem Salatbouquet 

Strammer Max à la Chef 	 11.90 €
Bauernbrot mit gekochtem Hinterschinken  
und zwei Spiegeleiern  

Süße und salzige Verführung	 11.90 €
Konfitüre, Butter, Rührei aus drei Eiern,  
Brötchen & Buttercroissant 

Fitness-Vital-Frühstück 	 13.90 € 
Joghurt mit Früchten, Rote-Bete-Hummus,  
Gouda, Kirschtomaten, Frischkäse, Bauernbrot &  
Körnerbrötchen und ein gekochtes Landei

PANCAKES
Drei American Pancakes:
... mit Obstsalat 	 8.90 €
... mit Ahornsirup / Walnüssen	 8.90 €

SONNTAGS-FRÜHSTÜCK  
„GENUSS OHNE ENDE“
Reichhaltige Käse- und Aufschnittauswahl, Räucher-
lachs mit Meerrettich, Konfitüren, Nutella, Honig und  
Butter, Joghurt mit Obstsalat, Rührei mit Kräutern  
und eine Brot- und Brötchenauswahl mit Croissant. 
Dazu ein Glas Sekt und ein Glas Orangensaft.

19.90 €pro Person



UNSERE MARKTFRISCHEN SALATE
Zu allen Salaten servieren wir ofenfrisches Baguette

Bunter sommerlicher Salat natur 	 13.90 €
Balsamico-Limetten-Vinaigrette, Paprika, Gurke,  
Radieschen, Tomate, Grana Padano 

Caesar Salad „Original“	 13.90 €
Romanasalat, Croûtons, Grana Padano, Caesar-Dressing

Beide Salate wahlweise mit: 
… mit gegrillten Hähnchenbruststreifen	 17.90 € 
… mit Ziegenkäse, Feigensenf, Obst, Walnüssen 	 17.90 € 
… mit Hähnchenbruststreifen in Sweet-Chili-Sauce	 18.90 € 
… mit vier gegrillten argentinischen Rotgarnelen  	 21.90 € 
… mit Lachsfilet und Sauce Rouille 	 21.90 €
Bunter Salat mit Kürbis-Falafel-Bällchen	 16.90 €
Rote-Bete-Hummus, Kirschtomaten, Kürbiskerne,  
Grana Padano

VORSPEISEN & SNACKS
Hausgemachte Aioli 	 7.90 €
mit eingelegten Kräuteroliven und Baguettebrot  

Dreierlei Dips	 7.90 €
Thunfischcreme, Aioli und Roullie mit Baguettebrot  

Potato Dippers mit Sour Cream	 7.90 €
Sweet Potato Fries mit Guacamole-Dip	 8.90 €

BRUSCHETTA Bitte wählen Sie mindestens 3 Stück

Originale Tomaten-Concassée, Basilikum, Olivenöl	 3.00 €
Fromage Ziegenkäse gratiniert und Blütenhonig	 3.50 €
Salmone Räucherlachs, Frischkäse und Ingwer	 3.50 €
Avocado Avocadocreme und Grana Padano	 3.50 €
Tonno Thunfischcreme und Gartenkresse	 3.50 €
Serrano Schinken, Oliven und Tomaten-Concassée  	 4.00 €
Bruschetta MIDI (ein Mix aus allen Bruschetta)	 16.90 €

SUPPEN Natürlich aus eigener Herstellung!

Tomatensuppe 	 8.90 €
aus sonnengereiften Fleischtomaten mit  
Basilikum-Pesto und Schlagsahne 

Kartoffelcremesuppe mit Bacon und Brot	 8.90 €
Mediterrane Fisch-Bouillabaisse 	 16.90 €
frischer Fisch und Schalentiere, Croûtons,  
Grana Padano und hausgemachte Rouille  

PASTA
Arrabiata      Tagliatelle in pikanter Tomatensauce, 	 13.90 € 
mit Knoblauch und Kräutern  	
Pollo Tagliatelle mit Hähnchenbrust in cremiger	 17.90 €
Champignonrahmsauce, Erbsen, Grana Padano 

Fromage      Tagliatelle in Olivenöl geschwenkt mit	 17.90 €
honiggratiniertem Ziegenkäse, Kirschtomaten, Rucola

Beef Tagliatelle mit gebratenen Rindersteakstreifen	 19.90 €
in cremiger Champignonrahmsauce, Grana Padano  

Mare Tagliatelle mit vier gegrillten argentinischen	 19.90 €
Rotgarnelen in Rahm, Blattspinat, Knoblauch  

Salmone Tagliatelle mit Lachs in Rahmsoße und Dill  	 18.90 €
Ravioli Saggio      mit Feige und Pecorino gefüllt in	 17.90 €
Salbeibutter geschwenkt, Kirschtomaten, Kürbiskerne,  
Grana Padano  

FÜR DIE KIDS 
Nudeln in Tomatensauce 	  7.90 €
Crispy Chicken Fingers mit Potato Dippers	 8.90 €
Potato Dippers mit Ketchup & Mayonnaise	 6.50 €

BAKED POTATOES
Gebackene Ofenkartoffel 	 11.90 €
mit Sour Cream und knackigem Salatbouquet 

… zusätzlich mit gegrillten Hähnchenbruststreifen	 15.90 €
… zusätzlich mit Lachsfilet und Sauce Rouille	 18.90 €



BURGER
MIDI Classic Cheeseburger	 13.90 €
feinstes Rinderhack, Cheddar, Gurke, Tomate, Salat, 
hausgemachte Burgersauce im Brioche-Bun

Crispy Chicken Burger 	 13.90 €
Hähnchenbrust in Knusperpanade ausgebacken,  
Salat, Cheddar, Mayonnaise, Currysauce im Brioche-Bun 

Chili-Cheese Bacon Burger 	 13.90 €
feinstes Rinderhack, knusprigem Bacon,  
extra viel Cheddar, Barbecuesauce,  
scharfe Jalapeños, Mayonnaise im Brioche-Bun

Beyond Meat Burger – VEGAN – 	 13.90 €
saftiges Patty (pflanzlich) mit Tomatenwürfel,  
pikantem Mango Relish, Romanasalat,  
Guacamole im Brioche-Bun

Wählen Sie zu Ihrem Burger optional:
Potato Dippers	 4.90 €
Sweet Potato Fries	 6.90 €
Beilagensalat	 4.90 €
Extra Fleisch Patty	 5.00 €

DESSERT
Hausgemachter Milchreis	
… mit Zimt und Zucker	 8.90 € 
… mit frischem Obstsalat	 9.90 € 
… mit heißen Kirschen	 9.90 €
Fondant au Chocolat	 7.90 €
mit flüssigem Schokoladenkern, Vanilleeis, Karamellsauce

Gebackener Kaiserschmarrn 	 9.90 €
mit Rosinen, Puderzucker, Apfelmus oder Vanilleeis   

Tiroler Apfelstrudel	 6.90 €
mit Vanillesauce und Puderzucker 
... wahlweise mit Vanilleeis	 + 1.50 €

FLAMMKUCHEN
 „Elsässer Art” mit Speck und Frühlingslauch	 14.90 €
 „Fromage” mit Walnüssen, Ziegenkäse und Honig    	 15.90 €
 „Tonno” mit Thunfischcreme, roten Zwiebeln und Käse  	14.90 €
  

PINSA 
Knusprig im Ofen gebacken mit Tomatensauce

… mit Kirschtomaten, Oliven, Rucola, Parmesan 	 13.90 € 
… mit italienischer Salami, Käse, Kräutern 	 14.90 € 
… mit Thunfischcreme, roten Zwiebeln, Käse   	 13.90 € 
… mit luftgetrocknetem Schinken, Rucola, Grana Padano 	15.90 € 

KLASSIKER
Die Original Berliner Currywurst	 14.90 €
(von der Metzgerei Voigt aus Bonn) mit  
Currysoße, Potato Dippers oder Kartoffelpüree 

Drei rheinische Rievkooche (Reibekuchen)	
mit knackigem Salatboquet 
… mit Apfelmus und Grafschafter Rübenkraut	 12.90 € 
… mit Räucherlachs und Sahne-Meerrettich	 17.90 €
Quiche Spinat 	 11.90 €
mit Fetakäse und knackigem Salatbouquet

Hähnchen-Curry	 17.90 €
mit Kokosmilch, Wok-Gemüse und Basmatireis

Pil Pil Garnelen	 18.90 €
fünf gegrillte argentinische Rotgarnelen “Pil Pil”  
mit hausgemachter Aioli und Baguettebrot  

Black Angus Rumpsteak aus Argentinien mit Kräuterbutter	
180g    22.90 €      I      250g    29.90 €      I      320g	 38.90 €
Wählen Sie zu Ihrem Steak optional:
Sauce Bernaise	       3.90 €    I   Champignonrahmsauce 	 4.90 €
Ofenkartoffel	         4.90 €    I   Potato Dippers	 4.90 €
Sweet Fries     	   6.90 €    I   Kartoffelpüree	 4.90 € 
Beilagensalat        4.90 €  

Vegetarisch  I   Allergene und Zusatzstoffe: Bitte beachten Sie die separate Karte an der Theke oder fragen Sie unser Servicepersonal.



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Tafelwasser	 0,3	 3.20	 1,0	 7.20
Taunusquelle naturelle	 0,25	 3.80	 0,75	 7.80
Taunusquelle classic	 0,25	 3.80	 0,75	 7.80

Pepsi Cola	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Pepsi Cola light	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Mirinda Orange	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

7UP	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Spezi	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Coca Cola Zero	 		  0,2	 3.70

Schweppes Bitter Lemon	 0,3	 4.10	 0,5	 5.90

Schweppes Ginger Ale	 0,3	 4.10	 0,5	 5.90

Schweppes Tonic Water	 0,3	 4.10	 0,5	 5.90

BIONADE Holunder	 	 	 0,33	 4.10

Gaffels Fassbrause	 	 	 0,33	 4.10

 „Hugolina“	 0,3	 4.10	 0,5	 5.70 
Tafelwasser mit Holunderblütensirup & frischer Minze

Limette-Ingwer Limonade	 0,3	 4.10	 0,5	 5.70 
„Homemade” Tafelwasser mit hausgemachtem Sirup

Orange-Lavendel Limonade	 0,3	 4.10	 0,5	 5.70 
„Homemade” Tafelwasser mit hausgemachtem Sirup

Rhabarbersaft 	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

Apfelsaft (naturtrüb)	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

Orangensaft	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

Sauerkirschsaft 	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

Ananassaft 	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

Maracujasaft 	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

Johannisbeersaft 	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

Bananennektar 	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

KiBa (Kirsch-Banane)	 0,3	 4.20	 0,5	 5.90

Orangensaft (frisch gepresst)	 0,2	 4.90

Apfelschorle	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Rhabarberschorle	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Maracujaschorle	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Johannisbeerschorle	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Kirschschorle	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Ananasschorle	 0,3	 3.90	 0,5	 5.50

Ltr       €           Ltr       €Ltr       €           Ltr       €



Auch als 0,5 l erhältlich:
Natur: 4.40 €    ...mit Flavour: 5.20 €

KAFFEE-SPEZIALITÄTEN
Espresso I Macchiato	 3.00

Espresso Doppio I Macchiato	 4.20

Café Crema	 3.90

Café Crema groß	 5.40

Cappuccino Italiano 	 4.10

Cappuccino mit Sahne 	 4.10

Cappuccino groß 	 5.60

Milchkaffee 	 4.90

Latte Macchiato	 4.90

Latte Macchiato Doppio (mit doppeltem Espresso)	 5.90

Latte Macchiato mit Flavour*... 	 5.90 
*Vanille / Karamell / Amaretto / Kokos / Haselnuss	

Latte Macchiato mit Baileys	 6.90

Irish Coffee mit Irish Whisky, Rohrzucker & Sahne	 6.90

Kaffeespezialitäten wahlweise mit Hafermilch:	 + 0.50

SCHOKOLADEN-SPEZIALITÄTEN
Heiße Schokolade mit geschäumter Milch	 4.70

Heiße Schokolade mit Sahne	 5.10

Heiße Schokolade mit Flavour*...	 5.40 
*Vanille / Karamell / Amaretto /  Kokos / Haselnuss  
... mit Sahne 	 + 0.40

Heiße Schokolade  
... mit Rum & Sahne	 6.90
... mit Amaretto & Sahne	 6.90
... mit Malibu & Sahne	 6.90
... mit Baileys & Sahne	 6.90

Chococcino	 5.90

BUTTERMILCH
Traditionell & gesund wie früher im Milchhäuschen!

Buttermilch Natur	 0,3  3.30	

Buttermilch mit Flavour...	 0,3  4.20	
Erdbeere / Himbeere / Pfirsich 
Maracuja / Kokos / Kirsch / Zimt

Unsere Kaffee-Spezialitäten
servieren wir auch entkoffeiniert!

  €   €

Lust auf ein Stück Kuchen?
Unser Team verrät Ihnen gerne, was heute frisch  
von Fassbender da ist - einfach fragen!



RONNEFELDT TEE-SPEZIALITÄTEN
im Glas serviert

Darjeeling - Summer Gold	 4.30
Assam - Bari Irish Breakfast	 4.30
Earl Grey 	 4.30
Grüner Tee - Morgentau	 4.30
Kräutertee - Bergkräuter	 4.30
Früchtetee - Sweet Berries	 4.30
Kamillentee - Fruity Camomile	 4.30
Rooibos - Cream Orange	 4.30
Chai Tee - Masala Chai	 4.30
Pfefferminztee mit frischer Minze	 4.80
Frischer Ingwertee mit Honig	 5.30
Frische Minze & Ingwer  mit Honig	 5.70
Tee mit Rum	 6.30

EISKALT SERVIERT...
Eiskaffee Vanilleeis, Kaffee & Sahne (Saisonal)	 	 6.90

 ... auch mit Flavour erhältlich: Karamell, Haselnuss ect.	 7.60

Eisschokolade Vanilleeis, Schokolade & Sahne	 	 6.50

Sanfter Engel Vanilleis, Maracujasaft & Sahne	 	 6.50

Hausgemachter Eistee “MIDI”		  0,3	 4.20 
(Saisonal), roter Eistee nach unserer eigenen Rezeptur

Hausgemachter Eistee “MIDI” groß	 0,5	 5.90 
(Saisonal), roter Eistee nach unserer eigenen Rezeptur

CLASSIC COCKTAILS AB 17:00 UHR

Caipirinha - Limette, Limettensaft, Brauner Zucker, Cachaça	 10.50

Mojito - Limette, Limettensaft, Minze, Havanna 3y	 10.50

Pina Colada - Ananassaft, Kokos, Sahne Havanna 3y	 10.50

ALKOHOLFREIE COCKTAILS AB 17:00 UHR

Ipanema - Limette, Limettensaft, Brauner Zucker,	 9.50 
Ginger Ale, Soda, Maracujasaft		  	

Virgin Colada / red - Ananassaft, Kokos, 		  9.50 
Sahne, Grenadine					  

Mosquito - Limette, Limettensaft, Brauner Zucker, 	 9.50 
Minze, Ginger Ale					  

ZUM AUFWÄRMEN...
Heisse Zitrone	 4.10
... mit Honig	 4.70
... mit frischem Ingwer und Honig	 5.60
... mit frischer Minze & Ingwer & Honig	 6.30

Heisse Milch	 3.30
... mit Honig	 3.90
Chai Latte	 5.20

     €     €



BIERE VOM FASS
Sion Kölsch 	 0,25	 3.50	 0,4	 4.80

Radeberger Pils 	 0,3	 3.60	 0,5	 4.90

Allgäuer Büble Hell 	 0,3	 3.90	 0,5	 5.70

Radler	 0,3	 3.60	 0,5	 4.90 
Radeberger mit 7UP

Alster	 0,3	 3.60	 0,5	 4.90 
Radeberger mit Mirinda Orange

Kölsch-Cola	 0,25	 3.50	 0,4	 4.80

Schuss Pils mit Malzbier	 0,3	 3.60	 0,5	 4.90

Allgäuer Büble Hefeweizen	 0,3	 3.90	 0,5	 5.70

Bananenweizen	 0,3	 3.90	 0,5	 5.70

Kirschweizen	 0,3	 3.90	 0,5	 5.70 

BIERE AUS DER FLASCHE
Büble Weizen alkoholfrei	 		  0,5	 5.70

Radeberger Pils alkoholfrei	 		  0,33	 4.10

Ltr       €           Ltr       € SEKT & CHAMPAGNER
Sekt – Weißer Burgunder, Weingut Borell-Diehl 	 0,1	 7.90
Sekt – Weißer Burgunder, Weingut Borell-Diehl 	 0,75	 31.00
Sekt – Pinoit Rosé, Weingut Borell-Diehl	 0,1	 7.90
Sekt – Pinoit Rosé, Weingut Borell-Diehl	 0,75	 31.00

Champagne Taittinger Brut Reserve	 0,375	 46.00
Champagne Taittinger Brut Reserve	 0,75	 89.00

Fruchtsecco – van Nahmen – alkoholfrei	 0,1	 4.90
Fruchtsecco – van Nahmen – alkoholfrei	 0,75	 29.90

     €

SPRITZIG & ERFRISCHEND
Aperol Spritz * Prosecco, Aperol & Soda	 	 8.90

Aperol Ginger Prosecco, Aperol, Ginger Ale & Soda		  8.90

Aperol Maracuja Prosecco, Aperol, Maracujasaft & Soda	 8.90

Hugo * Prosecco, Holunderblütensirup, Minze & Soda 	 	 8.90

Schwarzer Hugo * mit extra Johannisbeersaft	 	 8.90

Lillet Wild Berry Lillet, Russian Wild Berry, Beeren	 	 8.90

Rhabarber-Holunder-Spritz * Prosecco, Soda,	 	 8.90 
Rhabarbersaft, Holunderblütensirup, Rhabarberstückchen	

MIDI-Spritz Limette * 	 	 8.90 
Limetten-Ingwer-Sirup, Soda, Prosecco

MIDI-Spritz Orange *	 	 8.90 
Orangen-Lavendel-Sirup, Soda, Prosecco

Sarti Spritz  	 	 8.90 
Sarti, Limette, Soda, Prosecco

Méme-Belle-Spritz 	 	 8.90 
Méme Belle, Limette-Ingwer-Sirup, Soda, Prosecco

  * Auch alkoholfrei erhältlich



LONGDRINKS (4 cl)

Jack Daniel´s Cola 	 9.20
Campari Orange 	 7.50
Cuba Libre	 8.50
Vodka Lemon	 7.50
Campari Soda	 7.00
Malibu Maracuja	 7.50

GIN TONIC (4 cl)

Siegfried I Schweppes Tonic	 11.90 
Rheinland Gin mit Lindenblüte

Monkey 47 I Schweppes Tonic	 13.90 
Schwarzwald Gin mit 47 Zutaten

Euelsberger No.I I Schweppes Tonic	 13.90 
Eifel Gin Pepper-Lemon

SPIRITUOSEN
Martini Bianco 	  0,5 CL	 4.60
Campari Bitter	  0,5 CL	 4.60
Sambuca Molinari	  0,2 CL	 3.50
Averna	  0,2 CL	 3.50
Ramazzotti	  0,2 CL	 3.50
Jägermeister	  0,2 CL	 3.50
Pernod mit Wasser	  0,4 CL	 4.70
Baileys Irish Cream	  0,2 CL	 3.80
Nonino Grappa di Chardonnay	  0,2 CL	 5.30
Hennessy Cognac	  0,2 CL	 5.10
Schladerer Obstwasser	  0,2 CL	 3.90
Absolut Vodka	  0,2 CL	 3.70
Havana Club 3y	  0,2 CL	 4.10
Tequila Silver	  0,2 CL	 3.50

  € WHISKY & WHISKEY 
Tullamore Dew - Irland	 4.20	 7.30

Jack Daniel‘s - Tennessee	 4.50	 7.90

Pendryn Celt - Wales, Single Malt	 6.90	 11.90

Bellevoye Blanc - France, Triple Malt	 7.70	 13.40

Kavalan - Taiwan, Yilan Single Malt	 7.80	 13.40

Glenmorangie 10Y - Schottland, Triple Malt	 7.20	 12.50

Glenfiddich 12Y - Schottland, Single Malt	 6.70	 11.60 

2 CL	      4 CL

BLANC DE NOIR / ROSÉWEINE	 0.20 l	 0.75 l	
Blanc de Noir (BIO) 	 8.90	 32.50	
Eckehart & Johannes Gröhl, Rheinhessen  
Aroma nach Papaya und Weinbergspfirsich,  
sehr feine Säure, ausgeprägte Frucht		

St. Laurent Rosé	 7.90	
Weingut Borell-Diehl, Pfalz  
Aroma von Wassermelone und rotem Apfel,  
sehr milde Säure, belebende Frucht

Rosé Aurore	 8.90	 32.50 
Jean-Claude Mas, Pays d´ Oc, Frankreich		
erinnert an die Provence, mit Himbeer- und  
Erdbeerfrucht und ein hauch Lavendel

Villa AIX		  30.00
Les Vins Bréban Brignoles, Provence, Frankreich  
Aroma von Aprikose, Papaya, Litschi und einem  
Hauch Lavendel, milde Säure, feine Kräuternoten

   Weißwein- oder Roséweinschorle	 5.40



2 CL	      4 CL WEIßWEINE	 0.20 l	 0.75 l
Riesling Maximin feinherb 	 7.90	 28.50
Maximin Grünhaus, Mosel	  
Fruchtaromen mit floralen Noten von Mandelblüte  
und Brennnessel und feine Rauchnoten		

Weißer Burgunder 	 8.90	
Eckehart & Johannes Gröhl, Rheinhessen  
zarte Melonenfrucht mit zitronigen Noten, dezente Säure

Grauer Burgunder	 7.60	 27.50
Weingut Spiess, Rheinhessen  
reife Birnenfrucht mit nussigen Anklägen, milde Säure		

Auxerrois	 8.90	 32.50
Weingut Borell-Diehl, Pfalz  
eine natürliche Spielart des Weißburgunders  
mit besonders milder Säure

Sauvignon Blanc Tarani 	 7.90	 28.50
Vinovalie, Comté Tolosan, Frankreich	  
lebendiger Zitrusduft, pikante Frucht nach  
Limette und Kiwi, erfischend	

Chardonnay „La Borie“ 	 8.90	 32.50
Les Vignobles Foncalieu, Pays d´ Oc, Frankreich  
Aroma nach Birne und Quitte, milde Säure,  
angenehme Fülle mit einem Hauch Holz	

Grillo (BIO) 	 8.90	 32.50
Baglio Gibellina – Sizilen, Italien  
Aroma getrockneter Aprikosen und Heublumen,  
sehr milde Säure, kräutrige Anklänge

Weißer Burgunder „S“ 	 	 31.00
Weingut Marx, Nahe  
zartes Aroma nach Mirabellen, grünem Tee  
und Goldkiwis, feinwürzig, sehr milde Säure		

Silvaner „Muschelkalk“ (BIO) 		  35.00
Rainer Sauer, Franken  
mineralischer Duft, dazu Birne, Jute und Süßholz,  
sehr milde Säure, Hauch Zitrone, sehr feine Art

Lugana		  33.00 
Colli Vaibo, Lombardei, Italien		
mineralischer Duft mit Anklängen von Birne und  
gesalzenen Mandeln, zarte Frucht und Säure

Albariño „Alba Martin“ 		  30.00
Alma Atlantica, Rias Baixas, Spanien		   
mineralischer Duft mit Anklängen von Birne und  
gesalzenen Mandeln, zarte Frucht und Säure

Beaujolais Blanc (BIO) 		  38.00
Château de Corcelles, Burgund, FR	  
eher rare version des Beaujolais, da aus  
Chardonnay-Trauben gewonnen, feine burgundische Art
		
		

  €

    Bonn – die kleine Hauptstadt  
für zwischendurch. 

Friedrich Küppersbusch

ROTWEINE	 0.20 l	 0.75 l
Malbec Organic (BIO) 	 8.90	 32.50	
Finca San Carlos, Medonza, Argentinien  
Brombeeren, Holunder und Blaubeeren mit einem  
Hauch Vanille, sehr harmonisch	

Primitivo Lunatico	 8.90	 32.50 
Vigneti del Salento, Apulien, Italien  
Brombeeren, Cassis, Vanille und mediterrane  
Kräuter,milde Tannine, weicher Stil		

Merlot	 8.90	 32.50
Maison La Vilette, Frankreich  
Duft nach eingelegten Pflaumen und etwas  
Kakao, milde Säure und Tannine, rund

Cabernet Sauvignon Tarani	 7.90	 28.50 
Vinovalie, Comté Tolosan, Frankreich  
Herzkirschen, Holunder und Vanille, zarte Würze,  
milde Tannine, angenehm leicht

Spätburger Endinger Engelsberg 		  28.00	
Weingut Knab, Baden	  
Aroma von Kirschen, Pflaumen und Brombeeren,  
milde Säure und Tannine, ausgeprägte Frucht	

Barbera d´Asti Superiore 		  33.00 
Vite Colte, Piemont, Italien	  
opulente Frucht nach Amarenakirschen,  
Brombeeren und Vanille, feurig, enorme Fülle  
und Länge	 	

Feuerheerd´s Reserva 		  25.00	
Van Zeller Collection, Duro, Portugal	  
Aroma von Cassis, Vanille und Kräutern, viel  
Fruchtcharme durch die Lagerung in  
Portwein-Fässern

Viña Marro Reserva		  35.00	  
Bodegas D. de Jarauta, Rioja, Spanien 	  
Aroma von Brombeeren, Backpflaumen und  
Kräutern, milde Säure und Tannine,  
feine Barriquewürze

  €   €  €

BLANC DE NOIR / ROSÉWEINE	 0.20 l	 0.75 l	
Blanc de Noir (BIO) 	 8.90	 32.50	
Eckehart & Johannes Gröhl, Rheinhessen  
Aroma nach Papaya und Weinbergspfirsich,  
sehr feine Säure, ausgeprägte Frucht		

St. Laurent Rosé	 7.90	
Weingut Borell-Diehl, Pfalz  
Aroma von Wassermelone und rotem Apfel,  
sehr milde Säure, belebende Frucht

Rosé Aurore	 8.90	 32.50 
Jean-Claude Mas, Pays d´ Oc, Frankreich		
erinnert an die Provence, mit Himbeer- und  
Erdbeerfrucht und ein hauch Lavendel

Villa AIX		  30.00
Les Vins Bréban Brignoles, Provence, Frankreich  
Aroma von Aprikose, Papaya, Litschi und einem  
Hauch Lavendel, milde Säure, feine Kräuternoten

   Weißwein- oder Roséweinschorle	 5.40



Alle Preise & Getränke inkl. Mehrwertsteuer.
Kartenzahlungen nehmen wir gerne entgegen.

MIDI BONN
Münsterplatz 11 · 53111 Bonn

Tel.: 0228 - 96 96 38 21 · Mail: shop-midi@fassbender.de
www.midi-bonn.de

Scannen Sie den QR-Code
für unsere Online-Speisekarte.  
Eine englische Version unserer  
Karte finden Sie online.


